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|dée de recette

partagée par ......Betty.........

Mousse mascarpone auE framboises

74

Ingrédients:
3 ceufs
« 250 g de mascarpone
« 100 g de sucre en poudre
« 300 g de framboises

Les étapes:

Dans un saladier, fouetter le mascarpone avec le sucre.
Mettre de coté quelques framboises pour la décoration.

Mixer les framboises et les ajouter au mascarpone. Bien
mélanger.

Monter les blancs d’ceufs en neige ferme. 0
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Quelgues photos de
nos bons petits plats !




Nos animations en images

Retour sur nos animations
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Nos animations en images

Titre de 'animation

Descriptif de I'animation

Date de I'animation

Titre de I'animation

Descriptif de 'animation

Date de 'animation
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Nos animations en images

Moment de détente

Repas a | extérieur avant
les grosses chaleurs




Les derniers colocataires arrivé.es Quelques informations

sSUur Nos nouveaux !

Raymonde est venue début pour une 15 de jours



Quelques informations
Sur Nnos nouveaux !

| es salariés

Laura Auxiliaire de vie

qui est dans les lieux depuis I'ouverture en juin 2022

Betty Maitresse de maison

Dans les lieux depuis le 19 septembre 2022
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Muriel Remplacante

depuis | ouverture des lieux
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A venir....

Septembre
2023

Création d un
album photos de la
coloc

Jeux de société

Date

Nom de
I'’évenement

Descriptif de
'évenement
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