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La recette du mois
UNE DOUCEUR POUR LE GOUTER 

Très facile      10 m         ingrédients pour
                                             8 personnes

                              100g Beurre                       20g Praliné                                                     
                              30g Sucre mélasse            30g Sucre Muscovado
                              100g Farine                        1sachet Levure chimique
                              150g Pistoles de chocolat      2 Oeufs
Étapes de préparation
Placez le beurre dans la cuve d’un robot. Ajoutez le sucre mélasse et le sucre Muscovado. Mélangez jusqu’à obtention d’une 
pâte homogène et lisse.
Ajoutez les œufs dans la cuve, robot éteint.
Mélangez à l’aide du robot puis ajoutez le praliné.
Ajoutez la levure et la farine en une fois. Mélangez doucement et par à-coups à l’aide du robot.

Ajoutez les pistoles de chocolat. Mélangez à l’aide du robot.
Sur une plaque recouverte de papier sulfurisé formez des tas de pâte à l’aide de deux cuillères. Laissez reposer 15 min au 
réfrigérateur.

Préchauffez le four à 170 °C (th. 5/6). Enfournez10 minutes.

Laissez tiédir 10 min avant de déguster.



œuf mimosa revisité



La recette du mois



Merci beaucoup 



Retour sur nos animations

partie du jeu de 
l’oie 
Me Bergier et 
Muriel 



!

Nous avons eu des crêpes 
salés suivie des crêpes sucrés 
poire caramel 



!

L'origine tiendrait à deux raisons 

principales. Les crêpes par leur 

forme ronde et leur couleur dorée 

figureraient le retour du soleil, 

attendu en cette fin d'hiver et leur 

confection à partir des restes de 

farine de l'année précédente 

serait un symbole de prospérité 

pour l'année à venir



Jour de carnaval 
           dégustation de bugnes



Préparation des bugnes



À venir…

Si le temps nous le 
permet 

Nous allons 
chercher les œufs 

 

Préparation des décorations 
Pour fêter  Pâques Lundi 1 avril 
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